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CAP. I. CONTEXTUL ACHIZITIEI DE SERVICII

Universitatea POLITEHNICA din Bucuresti (U.P.B.) si asuma misiunea de a pregati specialisti
in diferite domenii tehnice, capabili de a utiliza cunostinte stiintifice, tehnice si cultural-umaniste
valoroase, de a contribui la progresul tehnologic, economic si social-cultural al societatii romanesti si al
lumii contemporane.

in acest context general, achizitia privind serviciile de catering sunt necesare pentru buna
desfésurare a proiectelor din cadrul U.P.B.

CAP. I1 — CERINTE MINIME PRIVIND SERVICIILE SOLICITATE

I1.1. Cerinte generale

Prezentul capitol reglementeazi regulile de bazi care trebuie respectate astfel incat potentialii
ofertanti sa elaboreze propunerea tehnicd corespunzétor cu necesititile autorititii contractante, pentru
asigurarea serviciilor.

Ofertarea de servicii cu caracteristici tehnice inferioare celor prevazute in prezentul Caiet de
sarcini sau de servicii care nu satisfac, in totalitate, cerintele Caietului de sarcini, va determina declararea
neconformitatii ofertei respective si, in consecintd, respingerea acesteia.

Serviciile care fac obiectul prezentului Caiet de sarcini vor fi prestate cu respectarea conditiilor
minime din prezentul caiet de sarcini.

NOTA: specificatiile tehnice care indicid o anumiti origine, sursi, productie, un procedeu
special, o marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie, sunt mentionate
doar pentru identificarea cu usurinta a tipului de echipament pe baza céruia s-a efectuat estimarea si NU
au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor echipamente. Aceste
specificatii vor fi considerate ca avand mentiunea de "sau echivalent”. Vor fi acceptate ofertele care
ofera performante egale sau superioare celor specificate.

Clauza de revizuire: in functie de numarul de confirméri, Autoritatea Contractantd va putea
suplimenta cantitatea de servicii cu pana la 30%, prin incheierea unui act aditional la contract. Pretul
unitar pentru fiecare tip de serviciu va fi cel din contract.

I1.2. Cerinte (specificatii) tehnice specifice

Locatie: Campus — Universitatea POLITEHNICA din Bucuresti, Complex Studentesc Regie,
Campus U.P.B. — Polizu, Campus U.P.B. — Leu.

Evenimentele se vor desfisura pe parcursul a 12 luni. Prestatorul are obligatia de a asigura
servicii de catering pentru minimum 20 de participanti/eveniment panid la maximum 1.000
participanti/eveniment, portii individuale pentru un numar de pana la 1.000 participanti, bufet pentru un
numar de peste 1.000 participanti/eveniment.

Pentru asigurarea serviciilor de servire la locatia achizitorului, prestatorul are obligatia de a
asigura prezenta a minimum o persoan pentru un grup de 20 participanti la eveniment.

Meniul si numarul de participanti vor fi discutate si aprobate de citre reprezentantii achizitorului
cu 72 ore inainte de desfasurarea evenimentului, de comun acord cu prestatorul.
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Toate variantele de meniu vor contine paine de 2 feluri — alba si integrald (100 gr./persoani).

La cerere pot fi solicitate produse vegetariene.

Produsele vor fi ambalate, transportate si servite cu respectarea prevederilor si
standardelor legislatiei nationale si europene privind folosirea de materiale si ambalaje
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biodegradabile.

Produsele / Serviciile solicitate pentru incheierea unui Acord Cadru:

Cantitate :
; —— Cantitate
Denumire minima P . - .
y; s maxima acord Specificatii tehnice
produse / servicii | acord-cadru
/UM, cadru / U.M.
Salam de Sibiu 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoani
Cascaval 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoani
Bacon 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoana
Telemea de vacd | 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoana
Muschi file - 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoana
Macrou afumat 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoana
Branza de burduf | 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoana
Ceafa afumata 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoana
Somon fumé 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoani
Castraveti 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoanid
Rosii 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoana
Ou fiert 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoand
Chiftelute de porc | 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoani
Bulete de n = . g
—— 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoand
Sunci presati 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoani
Masline 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoand
Mozzarella 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoana
Ardei gras 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoand
Cremd de branza | 100 portii 1000 portii Gramaj: 100 gr./persoand
Ciuperci umplute " o Gramaj: 100 gr./persoana
cu branza 190 porgu K00 por Ciuperci 60%, brdnza de vaca 40%
: . ok o Gramaj: 100 gr./persoana
Pui shanghai 100 portii 1000 portii 90 gr. pui, ou, faina, sare, ulei, condimente
. " " Gramaj: 100 gr./persoana
Cedar cu struguri | 100 portii 1000 portii Cedat 80 gr., struguri 20 gr.
. = ” Gramaj: 100 gr./persoana
Ficdfei in bacon 100 porti B panf Ficatei 80 gr., bacon 20 gr., ulei, sare, condimente
Pulpa de porc la w o Gramaj: 400 gr./persoana
cuptor Al por =00 ol Pulpa de porc 380 gr., ulei, sare, condimente
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Ciocénele de pui . . Gramaj: 400 gr./persoana
la cuptor 160 1500 porfii Ciocénele de pui 380 gr., ulei, sare, condimente
Piept de pui la .. - Gramaj: 400 gr./persoana
grétar 114) poi] L300 g Piept de pui 380 gr., sare, condimente
Pulpd de pui la 5 . Gramaj: 400 gr./persoana
gratar L0 patju 1500 portii Pulpa de pui 380 gr., sare, condimente
File de pastriv la . a Gramaj: 400 gr./persoana
cuptor 10 porg 1500 porgi Pastrév file 380 gr., ulei, sare, condimente
Ficatei de pui la % " Gramaj: 400 gr./persoana
cuptor R paign 1500 parj! Ficdtei de pui 380 gr., ulei, sare, condimente
Gramaj: 400 gr./persoani
Mazire cu pui 100 portii 1500 portii Mazgre < gr.,.pulpa d.e iy 80_gr., ulelisare,
: condimente, rosii cuburi, patrunjel, ceapa,
morcovi
Gramaj: 400 gr./persoana
Gl de it 100 pordi 1500 portii Pulpa.de }’lta 200 gr., Lllel, sare, fzondxmente, rosii
: g cuburi, patrunjel, ceapa, morcovi, cartofi, ardei
iute, ardei gras
T — Gramaj: 400 gr./persoani
o%c P 100 portii 1500 portii Pulpa de porc 250 gr., ulei, sare, condimente,
P ceapi, ardei gras, ardei iute, morcov
Tochiturs Gramaj: 400 gr./persoand
. 100 portii 1500 portii Fleicd de porc 250 gr., ulei, usturoi, sare, piper,
moldoveneascd i ;
rosii cuburi
. ” 2 Gramaj: 250 gr./persoand
Piure de cartofi 100 portii 1500 portii Cartofi 200 gr., unt, lapte, sare, api
- g Gramaj: 250 gr./persoana
Coasroy lagiane L0 pory A i Orez 200 gr., mix legume 50 gr., sare
Gramaj: 250 gr./persoana
Cartofi tardnesti 100 portii 1500 portii Cartofi 200 gr., ulei, sare, ceapd, condimente,
bacon 20 gr.
Gramaj: 250 gr./persoanid
Legume la cuptor | 100 portii 1500 portii Legume: dovlecei, morcovi, ardei gras, cartofi,
vinete, sare, ulei, condimente
N Gramaj: 250 gr./persoand
Cartofi ';a.ranegtl 100 portii 1500 portii Cartofi 200 gr., ulei, sare, ceapd, condimente,
cu usturoi .
usturoi
S . . Gramaj: 250 gr./persoana
Mamaliga 100 portii 1500 portii Malai 100 2%, 55k, safe, Uit
Salata de sfecla i - Gramaj: 200 gr./persoand
cu hrean 110 parpt LS00 por Sfecla murati 180 gr., hrean murat 20 gr.
Salatd de varza 100 portii 1500 portii Gramaj: 200 gr./persoand
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180 gr. varza, sare, ulei, piper, marar, otet
Gramaj: 200 gr./persoana
Salatd de muraturi | 100 portii 1500 portii Castraveti murati 80 gr., gogosari murati 70 gr.,
gogonele murate 30 gr.
y .. o = Gramaj: 200 gr./persoana
Salaté de rosii 100 portii 1500 portii Rosii 180 gr., ulei, sare
Salata de " " Gramaj: 200 gr./persoand
castraveti verzi M porfit 1500 portii Castraveti 180 gr., ulei, sare, marar
. - i & Gramaj: 200 gr./persoand
Sl e 100 porti e Rosii 80 gr., castraveti 80 gr., ulei, sare, marar
Gramaj: 200 gr./persoana
E— - .. - Foietaj placinta 40 gr., branza proaspata de vaca
Placinta cu brénza | 100 portii 1500 porju 100 gr., stafide 10 gr., esentd de vanilie, sare, ou,
unt
Gramaj: 200 gr./persoana
Placintd cu mere | 100 portii 1500 portii Foietaj placinta 40 gr., mere coapte 100 gr., sare,
ou, unt
Pandispan cu Gramaj: 200 gr./persoana
visine,p 100 portii 1500 portii Visine 20 gr., fdind, oud, ulei, zahdr, praf de copt,
: esentd de vanilie, sare
Gramaj: 200 gr./persoand
Salam de biscuiti | 100 portii 1500 portii Faina, biscuiti, lapte, unt, zahar, nuci de cocos,
cacao, esentd de rom
Bauturi .
- - Gramaj: 330 ml./persoani
carbogazoa}se 100 portii 10000 portii Dozi 330 ml.
non-alcoolice
Api .. ” Gramaj: 500 ml./persoani
platd/minerald 100 porgit 19000 poru Sticld 0,5 1
o 55 Gramaj: 100 ml./persoand
Cas 10 parii LG8 perg Apai, cafea, zahar, lapte condensat
. " o Gramaj: 200 ml./persoand
Cel 108 parfit LOHEN parp Apa, ceai pliculet, zahdr, miere
Produse de s & Gramaj: 150 gr./persoani
patiserie (dulci) 100 porl 1000 pari Foietaj, umpluturd dulce
Produse de .. . Gramaj: 150 gr./persoana
patiserie (sdrate) 100 ot HECRN) pari Foietaj, umplutura sirata

CANTITATILE MINIME SI MAXIME ESTIMATE AFERENTE UNUI CONTRACT SUBSECVENT

: Cant. Min. Acord Cant. Max. Acord | Cant. Min. Contract Cant, Max.
Denumire Contract
Cadru Cadru Subsecvent
Subsecvent
Salam de Sibiu 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
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Cascaval 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Bacon 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Telemea de vaci 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Muschi file 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Macrou afumat 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Branza de burduf 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Ceafd afumata 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Somon fumé 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Castraveti 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Rosii 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Ou fiert 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Chiftelute de porc 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Bulete de cascaval 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Suncd presatd 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Misline 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Mozzarella 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Ardei gras 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Cremad de brinza 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
B e 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Pui shanghai 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Cedar cu struguri 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
Ficatei in bacon 100 portii 1000 portii 20 portii 1000 portii
P”‘Pijstgf“’ . 100 portii 1500 portii 20 porfii 1000 portii
Cmcal:ﬂle) t((j)(: patls 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Piept de pui la gratar 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Pulpd de pui la gritar 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Flle L8 pstdiy 1y 100 porii 1500 portii 20 porfii 1000 portii
cuptor
F‘Caf;gfof“‘ la 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Mazire cu pui 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Gulas de vitad 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Tigge g(‘)ii“ta i 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
moT;’gf;;‘gjscé 100 portii 1500 porii 20 portii 1000 portii
Piure de cartofi 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Orez cu legume 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
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Cartofi tirdnesti 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Legume la cuptor 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
\-ariakl ey o 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
usturol ; ;
Maimaliga 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Salata de sfecld cu 100 portii 1500 porii 20 portii 1000 portji
Salatd de varza 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Salata de murdturi 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Salatd de rosii 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Balati e easttarel 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Salatd de vard 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Placinta cu branza 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Placintd cu mere 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Pandispan cu visine 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Salam de biscuiti 100 portii 1500 portii 20 portii 1000 portii
Bauturi carbogazoase - . . -
sonsalsodlive o) 100 portii 10000 portii 20 portii 2000 portii
Apa platd/minerald . o - "
(sticla 0,5 1) 100 portii 10000 portii 20 portii 2000 portii
Cafea 100 portii 10000 portii 20 portii 2000 portii
Ceai 100 portii 10000 portii 20 portii 2000 portii
F IR PR 100 portii 10000 portii 20 portii 2000 porji
(dulci) ’
Produse de patiserie " .. . .
ifiraleD 100 portii 10000 portii 20 portii 2000 portii

I1.3. — Obligatii care revin prestatorului de servicii

Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevdzute in contract cu profesionalism si

promptitudine in conformitate cu prevederile caietului de sarcini.

Prestatorul are obligatia sd informeze, in mod corect si complet, autoritatea contractantd cu
privire la caracteristicile esentiale ale serviciilor ce se vor presta, prin conturarea unei imagini precise a
ofertei (ofertelor) sale, cu scopul de a asigura i apdra respectarea drepturilor si intereselor legitime ale

consumatorilor.

Prestatorul are obligatia sd anunte autoritatea contractantd/achizitorul, in scris, in cel mai scurt
timp, despre orice schimbari neprevazute ce s-ar putea ivi, inaintea sau in timpul prestarii serviciilor.

Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor.

CAP. Il - PRECIZARI PRIVIND MODUL DE ELABORARE A PROPUNERII TEHNICE

Prin Propunerea Tehnicd depusd, ofertantul are obligatia de a face dovada conformitatii
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serviciilor care urmeaza a fi prestate cu cerintele prevazute in Caietul de sarcini.

Prin Propunerea Tehnicd, ofertantii vor prezenta descrierea detaliatdi a serviciilor ofertate,
precum si alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzitoare a propunerii
tehnice.

Prin Propunerea Tehnica, in ceea ce priveste descrierea tehnicd a serviciilor, ofertantii vor trebui
sda demonstreze corespondenta strictd a acestora cu specificatiile tehnice solicitate de autoritatea
contractanta.

in urma evaluirii tehnice, vor fi considerate admisibile numai acele oferte care indeplinesc
elementele obligatorii, conform specificatiilor din caietul de sarcini al achizitiei.

CAP. IV _— RAPORTAREA ACTIVITATILOR. CONDITII DE RECEPTIE SI PLATA A
SERVICIILOR PRESTATE

Plata contravalorii serviciilor prestate se va face in lei, pe baza facturii fiscale, cu ordin de plata,
dupa prestarea si receptia serviciilor.

Plata serviciilor prestate se va efectua in termen de maxim 30 de zile de la primirea de catre
Achizitor a facturii emise de Ofertant la incheierea perioadei serviciilor prestate, incheiere consemnata
prin receptia calitativa si cantitativa a serviciilor.

Receptia serviciilor va fi consemnatd printr-un proces verbal de receptie intocmit in doua
exemplare, unul pentru Achizitor si unul pentru Prestator.

Documente care vor insoti factura: procesul verbal de receptie.




